
GRAPPA DI - SELEZIONE VITIGNI UNICI
Grappe di monovitigno distillate a caldaiette a 
ciclo discontinuo. Estremamente delicate ed 
armoniche. Il particolare metodo di 
distillazione a bassa temperatura consente di 
mantenere inalterate le caratteristiche 
organolettiche del vitigno di origine. Profumo 
e gusto si fondono in un connubio dal 
prestigio indiscusso.
I vitigni selezionati per questa linea sono:
Chardonnay, elegante, aromatica, morbida e 
sensuale con sentore di salvia e vaniglia. 
Gusto vellutato e rotondo.
Moscato, fine ed elegante, ricorda il profumo 
di vaniglia e uva passa. In bocca ha sentore di 
cioccolata e mandorle .
Pinot, aromi di fiori secchi, ginestra, fieno, 
ginepro. Gusto morbido, fine e vellutato. 
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Codice 

Articolo Capacità L. % Vol. Alc. Pz per Crt.

Crt. per 

Pallet Codice         EAN

Grappa DI Chardonnay 10900 0,7 40 6 13x4 8004085109001

Grappa DI Moscato 10910 0,7 40 6 13x4 8004085109100

Grappa DI Pinot 10920 0,7 40 6 13x4 8004085109209

Grappa DI Sauvignon 10930 0,7 40 6 13x4 8004085109308


